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TAG NEI PROSCIUTT

Il Consorzio del Prosciutto di
San Daniele ha adottato la
tecnologia Rfid come plus per
comunicare in chiaro le infor-
mazioni ai fini della tracciabi-
lita e rintracciabilita gia pre-
senti sotto forma di codici
alfanumerici.

L'etichetta contenuta all'in-
terno del microchip riportera
tutti gli elementi utili a con-
sentire la completa tracciabi-
lita di ciascun prosciutto: cioe
consentira di ricostruire tutta
la storia del prodotto, dalle
fasi di allevamento ai proces-
si di trasformazione, ripercor-
rendo la strada compiuta
dalla stalla in cui & nato il
suino, alla fattoria in cui e
stato allevato, via via fino al
prosciuttificio da cui & uscito

il prosciutto. Saranno riporta-
te a favore del consumatore
tutte le informazioni che fin
dal 1994 sono gia presenti su
ciascun prosciutto di San
Daniele in forma di codici
tatuati sulla cotenna, espres-
se ora in modo chiaramente
leggibile. In particolare, sa-
ranno disponibili le seguenti
informazioni: il luogo e la
data di nascita del suino; il
luogo dell’allevamento; il
luogo e la data della macella-
zione; la data di inizio della
lavorazione e la data di certi-
ficazione del prodotto.

Tra i primi operatori del set-
tore ad avvalersi di un siste-
ma Rfid per la tracciabilita e
rintracciabilita alimentare, il
Consorzio arricchisce cosi

con questo must tecnologico
I'affidabilita e la rinomanza
del suo marchio. Supportato
nei vari step di analisi e
implementazione da Soft-
work, azienda bresciana im-
pegnata nel settore dell'i-
dentificazione automatica, il
Consorzio prevede nel futuro
I'estensione dell’applicazione
all'intera filiera aperta, inte-
ressando quindi anche i pro-
cessi lavorativi interni dei
prosciuttifici, fino alla grande
distribuzione.

Nell'Rfid, dice Emilio Cichet-
ti, @ stato individuato lo stru-
mento tecnologico efficiente
e affidabile per identificare
con certezza e precisione il
prodotto, garantendone dun-
que il marchio Dop, gestire e
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controllare il flusso dati
all'interno dell’azienda, di-
sponendo delle informazioni 4
in modo rapido ed esente da
errori, risparmiando tempo e
denaro.

Due in definitiva, riassume,
sono i vantaggi fondamentali
apportati da questa scelta
tecnologica:

B anticontraffazione, traccia-
bilita e rintracciabilita del
prosciutto di San Daniele
nella filiera produttiva;

B controllo e automazione
nella linea di produzione
interna dei diversi prosciutti-
fici in termini di monitorag-
gio avanzamento della pro-
duzione; analisi della produt-
tivita e analisi qualita dei for-
nitori.




